0 HOTEL REST. AI.HIFIE € TERRAZA EAHMI]HA SR

1= apar: Tqulﬁll“mmuhﬂ qul.-pll-h:_qun]'hnlu

¥ \nmate charry

2 aper: Pelas alpnjarvabas o 1o colorsn wspiRacas ahmates ......
v plate: Milhojas ds horizas 2sadas eon e 1 plata; Tshal do brtia o hormo rolsen o sus _

£a Quijesie

7 pigtn; Neagret i pate sebr frutas dof bosoun 7 glatn: Cachites do carifiada de cerds éten
carmeizaies o ving G do Ligsr il Rikato con bkt
Bahida: Maritiaga o vious sl ¥all il A nara Babida: 1 Babita {carvzm, vim, ayss o nmse)
Postre: Pastos freseo du quess css mombrille y neeas  Posire: Nuesta aria bomacha “de jes Padres
TH: 850 51 36 14 - S 57 224 Mimimns™ y biz cochs s difdes
Precds: 25€ *eonsulin Busir Estorsm Thi: 950 38 07 50 - 95030 1 B8

Pracl: 5€

© rvcaflRitiE) O RESTAEPTUNO MOIAEHR
1= aper: Aparitiv # dia T=aper: Chupito de salmersio con crvjionts do jabege
2% pper: Mix da carpacein da miin y kecalin 2% ppar; Bolites do melos con jamea al fmencello
t=piate; Cilindro de raps y ocine con ssiss do wairin 1= piste: Modaise do repe 2 |a mavinea

2% platn: Coniorn & bsja temporars con eos ces § fnios 2 plam: Presa e cos vordesites de tmgorada

Babidac 1 Babia (cuwee, vieo, aps 0 reTeses) Postre: Pestro espacial Nepiune (variade do tartas)
Pastre: Bizeachs rallone do goess y cald ol brandy T 950 47 58 A

TH: 858 59 0§ 99 Pracio; 24€ - con cali § o
@ HOTELREST DR

1= aper; Salmorme de molony albabscs con mimesa 3 plrt: Chibatits d calwiin cos espuims Su o stk y

é2 |angostings

2 aper Hoilit do baealon ahumady, pimionto del  Pabida: 1 Bebia (carvern vien, s o reineeo)
piquille zos vinagrets y mermalada de zansharia Postre: Bass hojabdrada con s do vamila y canole.

= plats; Rodabalio an

¥ Erujiente da parmesang THF: 55067 10 49- 950 611175 Preshe: 35€

2= apar; Rusees frites da padpe al aglile con

.............

henvas {eon saisa do wwas blencas)

Bafida: 1 Babida {carvara. vioo, sy 0 nimsen)

sslsa o enalds moditorings  MERESA 8 8 mewia y chocolats negr con mess
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TERRAZA

ARMO
HOTEL RESTAURANTE
/ALY 00423 - CIUDAD

C/. del Mar, 1
04620 VERA (Almeria)

borrazacar oA QIaTAZSCATOON COT.

III JORNADAS GASTRONOMICAS (ASHAL)

MENU

PARA “HACER BOCA”:
REMOJON ALMERIENSE CON NARANJAS Y BACALAO
ROSCOS FRITOS DE PULPO AL AJILLO CON ESPINACAS SALTEADAS
PRIMER PLATO:
TIMBAL DE BROTOLA AL HORNO RELLENO DE SUS HUEVAS (con salsa de uvas blancas)

SEGUNDO PIATO:

CACHITOS DE CARRILLADA DE CERDO IBERICO EN ADOBO CON BOLETUS
POSTRE:
NUESTRA TARTA BORRACHA “DE LOS PADRES MINIMOS” Y

BIZCOCHO DE DATILES




