
 

 

III JORNADAS GASTRONÓMICAS  (ASHAL) 

MENÚ 

PARA “HACER  BOCA”: 

REMOJÓN ALMERIENSE CON NARANJAS Y BACALAO 

ROSCOS FRITOS DE PULPO AL AJILLO CON ESPINACAS SALTEADAS 

PRIMER PLATO: 

TIMBAL DE BRÓTOLA AL HORNO RELLENO DE SUS HUEVAS (con salsa de uvas blancas) 

SEGUNDO PLATO: 

CACHITOS DE CARRILLADA DE CERDO IBÉRICO EN ADOBO CON BOLETUS 

POSTRE: 

NUESTRA TARTA BORRACHA “DE LOS PADRES MÍNIMOS” Y 

BIZCOCHO DE DÁTILES 


