
 

 

 II JORNADAS GASTRONÓMICAS  (ASHAL) 

MENÚ 

PARA “HACER  BOCA”: 

CREMA FRÍA DE TOMATE RAF CON CACHITOS DE  

JAMÓN IBÉRICO 

SERPENTÍN DE BERENJENAS FRITAS RELLENAS DE  

QUISQUILLAS Y ANCHOAS 

PRIMER PLATO: 

SUPREMA DE BACALAO CONFITADO CON  

RIZOS DE CALAMAR AL ACEITE DE ALMERÍA. 

SEGUNDO PLATO: 

 SOLOMILLO DE CEBÓN AL ESTILO MUDÉJAR (Relleno de nueces y dátiles) 

POSTRE: 

“DULCE SABOR ANDALUSÍ” 

 


