€Y Hotel Rest. Almirez

€ Terraza Carmona

1" aper: Rollito de salmén y queso Laujareno
sobre tosta de pimientos de Almeria.
ERflBastoncitos de berengena a fa miel con
crocanti de Almendras Alpujarrenas.

1~ plt: Saquito Serranoc de habas de nuestra
huerta ecolégica

2% plt: Timbal de rabo de toro ala espanola
con sus banderillas.

Bebida: 1 Bebida (cerveza, vino , agua o refiresco).
Postre: Espuma de arroz con leche gratinada
con fondo dé cacao al licor.

TIf: 950 513 514.

Precio: 25¢.

€ Hotel Envia Almeria

1" aper: Crema fria de tomate raf con
cachitos de jamon ibérico.

2% aper: Serpentin de berenjenas fritas
rellenas de quisquillas y anchoas.

1* plt: Suprema de bacalao confitado con rizos de
calamar al aceite de Almeria.

B Solomillo de cebén al estilo mudédar
(relleno de nueces y datiles).

Bebida: 1 Bebida (cerveza, vino , agua o refresco)
y café.

Postre: Dulce sabor andalusi

TIf: 950 390 760 /950 390 188.

Precio: 25¢.

€ Hotel Rest.Dofia Pakita

1* aper: Liquido de tomate gon pincho de
queso curado.

2% aper: Crujiente de gallopedro con ajo
blanco emulsionado.

it [.omo de bacalac acompanado de salsa de
pai
i d I

P asados y boug; da con
vinagreta de frutos secos ahumados.

24 plt: Solomillo de cerdo al estilo mudéjar.
Bebida: 1 Bebida(v. tinto, blanco, cerveza o refresco)

Postre: Sabor a naranja con toques dulces.

1= aper: Tostas de pan de cristal con foie,
jamoén de pato y compota de raf.

2"'-pcr: Ceviche de atiin y melén con caviar
de wasabi.

17 plt: Lomitos de San Pedro alasalsa de
puerro y almejas.

2% plt: Medallon de presa ibérica con salsa de
albaricoques deshidratados y vino moscatel.
Bebida: 1 Bebida (cerveza, vino , agua o refresco)
Postre: Redondito abizcochado con chantilli

TIf: 650 181 100.

Precio: 25¢.

INFORMACION GENERAL

- Y con motivo de la celebracion del
Milenio del Reino de Almeria prucba los
mejores platos de la Cocina Andalusi de la
mano de nuestros Chefs mas distinguidos.

« Todos los menis degustacion incluyen pan,

bebida y postre.

de canela y fresa al chocolate de sésamo.

TIf: 950 611 049 / 950 611 175.

Precio: 25¢.
" ®

Oferta de alojamiento para
clientes participantes en
las Il Jornadas Cocina Mini
de Autor. Consdltelo y haga
Su reserva en los teléfonos
indicados.

o Precios con IVA incluido méximo 25 euros.

o Con teservaprevia:

Cerveza ori ma—\
Gr
8w Lo IR

ST — S
Ganesena VRSTICHEL S

LY ATk

N

ARMO
HOTEL RESTAURANTE

H/AL100423 - CIUDAD
C/. del Mar, 1
04620 VERA (Almeria)
ferrazacamonaHerTazacanons. com

I1 JORNADAS GASTRONOMICAS (ASHAL)

MENU
PARA “HACER BOCA”:
CREMA FRIA DE TOMATE RAF CON CACHITOS DE
JAMON IBERICO
SERPENTIN DE BERENJENAS FRITAS RELLENAS DE
QUISQUILLAS Y ANCHOAS
PRIMER PLATO:
SUPREMA DE BACALAO CONFITADO CON
RIZOS DE CALAMAR AL ACEITE DE ALMERIA.

SEGUNDO PLATO:

SOLOMILLO DE CEBON AL ESTILO MUDEJAR (Relleno de nueces y datiles)
POSTRE:

“DULCE SABOR ANDALUSI”



