
 

 

MENÚ JORNADAS GASTRONÓMICAS (ASHAL) 

ENTRANTES AL CENTRO DE MESA:  

“ENSALÁ ASÁ” CON VENTRESCA DE BONITO Y CACHITOS DE  

TOMATE RAF. 

ROSCOS DE PULPO AL AJILLO CON ESPINACAS Y TIMBAL DE  

REMOJÓN ALMERIENSE 

PRIMER PLATO:  

LOMO DE BRÓTOLA FRITOS EN COSTRA DE MAIZ  

CON SALSA DE CAMARONES 

SEGUNDO PLATO:  

MEDALLONES DE SOLOMILLO DE IBÉRICO ASADO RELLENO DE  JABUGO Y PISTACHOS 

Con salsa suave de vino tinto y boletus 

POSTRE: 

TARTA BORRACHA CON HELADO DE TALVINAS VERATENSES Y  “PELLIZCO”  DE BIZCOCHO DE DÁTILES 


