
 

 

    ALMUERZO   28-11-2012 

PARA HACER “BOCA”: 

- MOSAICO DE PULPO AL HORNO CON LÁMINAS DE TOMATE RAF Y VIRUTAS DE CALABACIN FRITAS. 

A MODO DE APERITIVO : 

- COPITA DE CREMA DE RAF CON GELÉE DE MELÓN Y JAMÓN IBÉRICO. 

DE PESCADO: 

- SERPENTIN DE BROTOLA EN COSTRA DE MAIZ CON REVOLTILLO ALMERIENSE DE RAF Y 

QUISQUILLAS. 

Y UN POCO DE CARNE……: 

- MEDALLONES DE SOLOMILLO DE IBÉRICO RELLENO DE  FOIE, BOLETUS Y ESPARRAGOS CON 

CACHITOS DE RAF EN TEMPURA. 

COMO POSTRES…: 

- BUÑUELOS CALIENTES DE CHOCOLATE SOBRE ALBERO DE RAF Y TARTA BORRACHA DE LOS 

“PADRES MÍNIMOS” DE VERA. 

 


